Pinot Gris Cuf)ée Jeanne 2022

Type de vendange : Manuelle Acidité totale : 5,39 g/l Alcool : 13%

Contenance : 75cl Sucre résiduel : 49,5 g/l Garde : 5 ans

Caractéristiques :

Terroirs : Granite en surface et argileux en profondeur

Age des parcelles : 35 ans

Type de culture : Conversion vers 'agriculture biologique

Climat en 2022 : Un millésime solaire avec un temps beau et trés chaud et
une pluviométrie inférieure 2 la normale, bel état sanitaire de la vendange.
Vinification :

Traditionnelle en blanc avec contrdle de température sur jus clair puis
élevage quelques mois en foudre de chéne sur lies fines.

Dégustation :

Au nez : Notes de vanille, fruits jaunes : nectarine, mirabelle, mangue.
En bouche : Une belle longueur, souple, finale tres fruitée
Association mets/vin:

Foie gras, tartes aux fruits, apéritifs, plats épicés, fromages de chevre,
brebis. Risotto de cépes, écrasé pomme de terre 2 la truffe. Pour le plaisir.

CUVEE JEANNE
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Pinot Gris Cuf)ée Jeanne 2022

Type of harvest : Manual Total Acidity : 5.39 g/l Alcohol : 13%

Capacity : 75cl Residual Sugar : 49,5 g/ Storage : 5 years

Characteristics :

Terroirs : Granite on the surface and clay below

Age of the parcels : 35 years old

Type de cultivation : Conversion to organic farming

Climate in 2022 : A sunny vintage with beautiful and very hot weather
and less rainfall than normal, good sanitary condition of the harvest.
Winemaking :

Traditional white wine winemaking with temperature control on clear
juice then matured for a few months in oakwood barrels on fine lees.

Tasting :

Nose : Notes of vanilla, yellow fruits: nectarine, mirabelle plum, mango.
Mouth : A nice length, supple, very fruity finish

Food/Wine Pairing : It will wonderfully pair up with spicy or sweet and

sour food. It matches curry dishes and spicy food such as Tai food as well as
desserts or strong cheese.
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