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Muscat Vieilles Vignes 2024

A O.C. Alsace

80% Muscat Ottonel 20% Muscat d'Alsace

Nez floral, fruits blancs, notes muscatées. Bouche souple
avec des notes de péche blanche, rose blanche, finale sur le
croquant et la fraicheur.

Floral nose, white fruits, muscat notes. Supple palate with
notes of white peach, white rose, crisp, fresh finish.
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Muscat Vieilles Vignes 2024

Terroir Argilo-limoneux

Age des parcelles 46 ans et 8 ans
Un millésime exigeant ou observation, adaptation et

Climat en 2024 beaucoup d'efforts ont été nécessaires. L'arriere
saison, plus favorable, a permis a I'état sanitaire de se
maintenir et de délivrer des vins frais et sur le fruit.

Assemblage 80% Ottonel 20% Alsace
Type de culture Agriculture Biologique
Equilibre 13% - 14,49/l sucre - 5,37g/| acidité
Garde 5 ans

Traditionnelle en blanc avec contréle de

température sur jus clair puis élevage quelques
Vinification mois en foudre de chéne sur lies fines. Pressurage
prolongé avec maintien de pression rallongé lors
des premiers paliers de pressurage pour favoriser

I'extraction des précurseurs d'arébmes.
Poissons grillés, cuisine légére a base de légumes
Accord Cuits ou crus, préparation a la vapeur, plats

végetariens ou jeunes pousses. Le printemps venu
avec des asperges, en aperitif, en dessert et avec
des fraises.
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VINSALSACE CHARLES FAHRER

Muscat Vieilles Vignes 2024

Terroir Clay loam

Age of plots 46 years et 8 years old

This was a demanding vintage, requiring observation,
Climate in 2024 adaptation and a great deal of effort. The more
favourable off-season enabled the health of the grapes
to be maintained and the wines to be fresh and fruity.

Blend 80% Ottonel 20% Alsace
Type of culture Organic Farming
Balance 13% - 14,49/l sugar - 5,37g/| acidity
Keeping 5 years

Traditional white winemaking with temperature
control on clear juice, followed by several months'
Winemaking ageing in oak barrels on fine lees. Prolonged
pressing with extended pressure maintenance
during the first pressing stages to promote
extraction of aroma precursors.

Grilled fish, light cooking with cooked or raw
vegetables, steamed dishes, vegetarian dishes or
baby greens. Springtime asparagus, aperitif,
dessert and strawberries.

Food pairing
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